Ala carte

Voorgerechten/ Tussengerechten

Thaise kokossoep, shiitake, gamba, koriander
Kingboleet tikka masala, naan, gepofte rijst

Gegrilde octopus, chorizo, gebrande sjalotboter, miso-mais

Pasta carbonara, gerookte paling, zwarte peper
Vitello tonnato, zwarte olijf, courgette
Steak tataki, wakame, nori, wasabi

Carpaccio van Hollandse dikbil, chimichurri, Parmezaan, Harry’s Bar

Hoofdgerechten

Tarte tatin van ui, oude kaas, krokante mosterd

Kabeljauwfilet, venkel, aardappelmousseline, saus van bouillabaisse
Gegrilde tonijn, doperwt, paksoi, likkie lakkie

Parelhoenfilet, geroosterde asperge, rosti, Hollandaise

Entrecote, pommes dauphine, rode wijnsaus of béarnaisesaus
Tournedos, pommes dauphine, rode wijnsaus of béarnaisesaus

Ribeye, kriel, padrénpeper, groene kruidensalsa, gepofte knoflook

Bijgerechten

Verse friet uit Zeewolde

Groene asperges, bimi

Groene salade

13,50
14,50
17,50
16,50
16,50
16,50
16,50

24,50
27,50
28,50
26,50
30,50
37,50
41,50

5,50
8,50

5,50

Al onze gerechten kunnen sporen bevatten van alle voorkomende voedselallergenen.

Heeft u een allergie, maak dit kenbaar bij onze bedrijfsleiding.



Chef’s Menu

Tataki van entrecote, sushirijst krokant, nori creme
_—
Gegrilde tonijn, likkie lakkie, paksoi, kletskop
*xx

Petit Grand Dessert

Naast onze a-la-cartegerechten, hebben wij een wisselend
3-gangenmenu van de Chef.

3-Gangenmenu 49,50

Alle gerechten van het menu van de Chef mogen ook los besteld worden.

Wij berekenen dan:

Voorgerecht 15,50
Hoofdgerecht 25,50
Dessert 9,50

Al onze gerechten kunnen sporen bevatten van alle voorkomende voedselallergenen.
Heeft u een allergie, maak dit kenbaar bij onze bedrijfsleiding.



